Aktuelle GelUste

Zum Anfang

Hirschcarpaccio (NZ) 23-

mit Rotzwiebelkompott, Gruyere AOP-Spcinen und Preiselbeervinaigrette*

Butternuss-Kurbissuppe @ 16.-
Pfifferlinge, geréstete HaselnUsse, Kresseol

Zum Folgen

Doppelte Hirschrippe (Nz) 53.-

Preiselbeersauce, Wildbeilagen

Rehfilets (DE) 49.--

Preiselbeersauce, Wildbeilagen

Wildschweinkeulen-Burger (ES) nach ,Pulled Pork*“-Art 35.-

Brétchen mit Pflanzenkohle, Gberbackener Brie, Herbstgewdrze, Preiselbeer-Mayonnaise*,
Spinatsprossen, StRkartoffel-Pommes frites*

Vegetarisches Gericht @ 29.--
Spatzli, Rotkohl-Mousseline, Weinbirne, Maronen und Rosenkohl

Zum Abschluss

Krapfen 15.-

mit Maronencremefulillung, Mandelstreuseln, dunklem Schokoladeneis, Brombeerkompott

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erfullt



Zum Flogen Zum Anfang

Zum Schluss

Mischsalat, hausgemachtes Dressing (*Mayonnaise) @

Salatplatte @

Kdase ,La Tanne®, Feigen-Honig-Senf-Vinaigrette, Walnusse, Johannisbeeren,

Birnen

Hausgemachtes Rinderfilet-Tartar (AS)
Toast und Beilage nach Wahl

Bauernplattli
Sortiment von Kése und Charcuterie (CH/EU)

Spare Ribs vom Schwein (CH)
Barbecuesauce, Beilage nach Wahl

Eglifilets Loé (CH)
nach Mullerinnen-Art, Tartar Sauce (*Mayonnqise), Beilage nach Wahl

Klosterkéise-Fondue aus der Késerei Spielhofer @

Hausgemachte Rosti

Uberbackener Raclette Kése AOP, gegrillter Speck (CH) und Spiegelei auch als

vegetarische Version méglich (ohne Speck) @

Rindfleischburger (CH)

hausgemacht, mit geréduchertem Speck aromatisiert (CH)
Burgerbrétchen aus der Region mit weiem Sesam (*Mayonnaise)
Beilage nach Wahl

auch als vegane Variante erhdltlich (Linsen-Patty) @

Rinderentrecéte (CH)
Sauce aus roten Zwiebeln, abgeléscht mit BFM (regionales Bier)
Beilage nach wahl

Filet de boeuf de paturage (cH)
Sauce aus roten Zwiebeln, abgeléscht mit BFM (regionales Bier)
Beilage nach wahl

Hausgemachtes Risotto &
Kokos, Lime, Tofu-Osmose

Beilage nach Wahl

Country Pommes oder hausgemachte Pommmes frites, Reis, Marktgemuse, kleiner

Salat

Alles in Ragusa
Schwarzer Ragusa, Birne und Williamine Morand AOP

Apfelkuchlein (laktosefrei)
Mit Kugel Eis nach Wahl

Tiramisu mit Café Choucas
Schweizerische Kasekomposition

Hausgemachtes Eis von Gelatomania (Biel)

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erfullt
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ErlGuterungen

Das Label von Swiss Wine Gourmet informiert Sie Uber die Auswahl an
Schweizer Weinen auf der Weinkarte. Damit ein Restaurant das Label
erhalten kann, muss es das ganze Jahr Gber mindestens zwei Schweizer
SWISS WINE Weine im Glas anbieten und mindestens funf Schweizer Weine auf
GOURMET seiner Karte haben. Es wird sodann mit einem, zwei oder drei Gldsern
ausgezeichnet.

Die auf unserer Karte angebotenen Gerichte werden vor Ort aus rohen
und traditionellen Produkten nach den Kriterien des Labels «Fait
Maison» zubereitet mit Ausnahme der mit einem Sternchen (*) /[
gekennzeichneten Gerichte. Weitere Informationen finden Sie unter:
labelfaitmaison.ch

VN BRe Unser gesamtes Brot, einschlieBlich unserer Burgerbrétchen, stammt
N
& o aus der heimischen Bio-Béckerei Bell N Bread, die nur wenige

@ o Gehminuten von unserem Restaurant entfernt liegt.
74'6,;. ‘(\é"
Fon
Die auf unserer Speisekarte aufgefihrten Késesorten sowie die Butter,
FROMAG‘!E”HELHOFER die wir abends servieren, stammen aus der Kdserei Spielhofer, einer

regionalen Referenz.

Auf Anfrage informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne Uber Zutaten, die Allergien
oder Unvertréiglichkeiten auslésen kénnen.

Vegetarisch

4
A\ 4 Vegan

Herkunftsiénder
AS = Sudamerika
CH =Schweiz

DE = Deutschland
ES = Spanien

EU =Europa

NZ = Neuseeland

®

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erfullt



