Aktuelle Geliiste

Zum Anfang

Das Herz des Thunfischfilets (WzP/IO)
Mohnsamen, rote Paprika-Coulis

La Caprese @
Tomaten, Basilikum-Pesto-Sauce, siphonierter Bufala-Mozzarella

Zum Folgen

Geschmorte Rinderbacke (CH)
Rotweinsauce aus der Region, Kartoffelstampf mit geréiucherter Créme fraiche
Erbsenmousseline und glasierte Karotten

Selbstgemachte schwarze ° 7
Spaghetti Rucola-Pesto mit Mandeln, kandierten Tomaten und Reistuille
° Pflanzenkohle

Zum Abschluss

Pfirsich-Bavarois

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erfiillt
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Zum Folgen Zum Anfang

Zum Schluss

Mischsalat, hausgemachte Sauce (*Mayonnaise) @

Kalte Melonensuppe
Serviert mit Bundnerfleisch (CH)

Poké bowl mit geréluchertem Lachs (NO) und Sesam-Vinaigrette
Wakame-Algen, Mango, Avocado, Quinoa, Frischkése, Granatapfel
und Erdnusse auch als vegetarische Version méglich (ohne Lachs) @

Hausgemachtes Tatar vom Rinderfilet (AS)
Toasts et Beilage nach Wahl

Bauernpléttli
Sortiment von Kdse und Charcuterie (CH/EU)

Spare Ribs vom Schwein (CH)
Barbecue Sauce, Beilage nach Wahl

Eglifilets Loé (CH)
Nach Mdillerinnen-Art, Tartar Sauce (*Mayonnaise), Beilage nach Wahl

Hausgemachtes Roésti

Uberbackener Raclette Kéise AOP, gegrillter Speck (CH) und Spiegelei
auch als vegetarische Version méglich (ohne Speck) @

Hausgemachter Rindfleischburger (CH)
aromatisiert mit geréuchertem Speck (CH) (*mayonnaise), Beilage nach Wahl
auch als vegetarische Version méglich ("Linsengalette”) @

Entrecote (CH) oder Rindsfilet (AS)

Sauce aus roten Zwiebeln, abgeléscht mit BFM (regionales Bier) oder Kréuterbutter

Beilage nach wahl

Hausgemachter Risotto
Koko, Lime, Tofu-Osmose @

Beilage nach Wahl
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Country Pommes oder hausgemachte Pommes frites, Reis, Marktgemuse, kleiner Salat

Alles in Ragusa
Schwarzer Ragusa, Birne und Williamine Morand AOP

Apfelktchlein (laktosefrei)
Kugel Eis nhach Wahl

Tiramisu mit Café Choucas
Schweizerische K&dsekomposition, verschiedene Beilagen

handwerklich hergestelltes Eis von Gelatomania
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Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erfillt
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SWISS WINE
GOURMET

AOP/DOP

Die Erklarungen

Das Label von Swiss Wine Gourmet informiert Sie iber die Auswahl an Schweizer
Weinen auf der Weinkarte. Damit sich ein Restaurant fir das Label qualifiziert, muss es
das ganze Jahr Uber mindestens zwei Schweizer Weine im Glas anbieten und
mindestens finf Schweizer Weine auf der Karte haben. Es wird dann mit einem, zwei
oder drei Glasern belohnt.

Die Speisen in unsere Menukarte werden vollstandig vor Ort mit Rohprodukten und
traditionell in der Kiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait
Maison» zubereitet, ausgenommen der Speise mit einem Stern (*) /

Fur weitere Informationen: labelfaitmaison.ch

Die geschitzte Ursprungsbezeichnung (g.U.) bezeichnet ein Produkt, bei dem alle
Produktionsschritte nach einem anerkannten Know-how in ein und demselben
geografischen Gebiet durchgefiihrt werden, das dem Produkt seine Eigenschaften
verleiht. Sie ist ein europdisches Zeichen, das den Namen des Produkts in der
gesamten Europdischen Union schitzt.

Auf Anfrage informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne iiber Zutaten in unseren
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Gerichten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

vegetarisch
vegan
Die Urspriinge

AS = Siid Amerika

AU = Australien CH = Schweiz
EU = Europa

IO = Indischer Ozean

WZP = Westlicher Zentralpazifik

Preis in CHF, inkl. MwSt und Service



