Aktuelle Geliste

Zum Anfang

Das Herz des Thunfischfilets (WZP/IO) 23.-
Mohnsamen, rote Paprika-Coulis

Der Korb aus Filoteig, Auberginenkaviar & 19.-
StuBkartoffelplree, Siphon-Espuma und Barlauchsauce

Zum Folgen

Die Lammracks (AU/NS) 43, -
Estragonkruste, Babykarotten, Pommes Berny, Estragonsauce

Selbstgemachte schwarze® Spaghetti @& 29.-
griner Spargel, kandierte Tomaten und Reistuille.
° Pflanzenkohle

Zum Abschluss

Mousse mit Erdbeeren 12.-
rosa Pfeffer, weiBle Schokolade, Melisse

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erftllt



Zum Anfang

Zum Folgen

Zum Schluss

Mischsalat, hausgemachte Sauce (*mayonnaise) @

Brokkolicreme mit Wasabi, gerauchertes Lachsfleisch (NO)

gerducherte Créeme fraiche

Hahnchenschenkel (cH)

paniert und neu interpretiert, Salatbett, Joghurt- oder siissaure Sauce

Hausgemachtes Tatar vom Rinderfilet (as)
Toasts und Beilage nach Wahl

Bauernplattli
Sortiment von Kase und Charcuterie (CH/EU)

Spare Ribs von Schwein (CH)
Barbecue Sauce, Beilage nach Wahl

Eglifilets Loé (CH)

nach Millerinnen-Art, Tartar Sauce (*Mayonnaise),

Traditionelles Fondue moitié-moitié von der Fromagerie de

Nods

Hausgemachtes Roesti
Uberbackener Raclette Kise AOP, gegrillter Speck

auch als vegetarische Version méglich (ohne Speck) @&
Hausgemachter Rindfleischburger (CH)
aromatisiert mit gerduchertem Speck (CH) (*mayonnaise), Beilage nach Wahl

Beilage nach Wahl

(CH) und Spiegelei

auch als vegetarische Version moglich ("Linsengalette") @

Entrecdte (CH) oder Rindsfilet (as)

Sauce aus roten Zwiebeln, abgeldscht mit BFM (regionales Bier)

Beilage nach Wahl

Hausgemachter Risotto
Koko, Lime, Tofu-Osmose

Beilage nach Wahl
Reis, Marktgemiise,

Country Pommes oder hausgemachte Pommes frites,

Alles in Ragusa

Schwarzer Ragusa, Birne und Williamine Morand AOP

Apfelkiichlein (laktosefrei), Griines Apfel-Basilikum-Sorbet

Tiramisu mit Café Choucas

Schweizerische Kasekomposition, verschiedene Beilagen

handwerklich hergestelltes Eis von Gelatomania

9.-114.-

9.-

17.-

20.-138.-

14.-124.-

40.-

31.-

21.-

34.-

38.-149.-

25.-

kleiner Salat

11.-

11.-

11.-

15.-

4.50

Der Stern (*) beutet, dass eine Zutat des Gerichtes die Kriterien des Label Fait Maison nicht erftllt



Die Erklarungen

Das Label von Swiss Wine Gourmet informiert Sie liber die Auswahl an Schweizer

Weinen auf der Weinkarte. Damit sich ein Restaurant fir das Label qualifiziert, muss

es das ganze Jahr (iber mindestens zwei Schweizer Weine im Glas anbieten und
SWISS WINE mindestens finf Schweizer Weine auf der Karte haben. Es wird dann mit einem, zwei
GOURMET oder drei Glasern belohnt.

Die Speisen in unsere Mentukarte werden vollstdndig vor Ort mit Rohprodukten und
traditionell in der Kiiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait
Maison» zubereitet, ausgenommen der Speise mit einem Stern (*) /

Fiir weitere Informationen: labelfaitmaison.ch

Die geschiitzte Ursprungsbezeichnung (g.U.) bezeichnet ein Produkt, bei dem alle
Produktionsschritte nach einem anerkannten Know-how in ein und demselben

AOP / DOP geografischen Gebiet durchgefiihrt werden, das dem Produkt seine Eigenschaften
verleiht. Sie ist ein europdisches Zeichen, das den Namen des Produkts in der
gesamten Europaischen Union schiitzt.

v vegetarisch

vegan

Die Ursprunge

AS = Siid Amerika

AU = Australien CH = Schweiz
EU = Europa

I0 = Indischer Ozean

NO = Norwegen

NS = Neuseeland

WZP = Westlicher Zentralpazifik

Auf Anfrage geben lhnen unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gerne Auskunft dariber, welche Zutaten in
unseren Gerichten Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen.

Prix en CHF, TVA et service inclus



