Entrées

Plats

Desserts

Salade composée, sauce maison (*mayonnaise) &

Poké bowl au saumon (NO) et vinaigrette au sésame
algues wakamé, mangue, avocat, quinoa, fromage frais, grenade et cacahuétes
(version végétarienne sans saumon) @

Cuisse de poulet (cH)
panée revisitée, lit de salade, sauces yoghourt ou aigre douce

Tartare de filet de boeuf maison (As)
toasts et garniture a choix

Planchette du paysan
assortiment de fromages et charcuteries (CH/EU)

Spare ribs de porc (cH)
sauce barbecue, garniture au choix

Filets de perche Loé (cH)
fagon meuniére, sauce tartare (*mayonnaise), garniture & choix

Roesti maison
fromage & raclette AOP grating, lard (CH) grillé et ceuf au plat
(version végétarienne sans lard) &

Burger de boeuf (cH)
maison aromatisé au lard fumé (CH) (*mayonnaise) garniture & choix
(version végétarienne galette aux lentilles) &

Entrecote (cH) ou Filet de boeuf (As)
sauce oignons rouges déglacés a la BFM (biére régionale)
garniture a choix

Risotto maison
coco, lime, osmose de tofu

Garniture & choix
pommes country ou pommes frites maison, riz, légumes du marché, petite salade

Tout en Ragusa
Ragusa noir, poire et Williamine Morand AOP

Tartelette aux pommes, sans lactose, sorbet pomme verte - basilic
Tiramisu au café Choucas

Composition de fromages, accompagnements variés

Glaces artisanales de chez Gelatomania

L'astérisque (*) signifie qu'un ingrédient du plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
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Les envies du moment

Pour commencer

La truite
mi-cuit de truite (CH), tombée d'épinards, bisque (UK),
sauce tranchée a I'huile de persil

La carotte #
déclinaison de carottes, beurre blanc au yuzu,
tuiles de crépe au sarrasin, agrumes

Pour suivre

Le boeuf
roulade de boeuf (CH), farce abricot et Emmental AOP, duchesse aux petits pois,
Iégumes croquants, sauce a I'abricotine Morand AOP

Les spaghetti #
duo & I'encre de seiche/au curcuma, sauce au citron,
coulis de tomates cerises jaunes, croquant au citron

Pour conclure

Le melon et Porto blanc
Parfait glacé au melon et Porto blanc, gel de pasteque,
osmose de melon, sauce yogourt-miel

Les demi-sphéres
Demi-spheéres d la féve tonka, glagage miroir au chocolat,
insert cerise et dacquoise au thé matcha

Prix en CHF, TVA et service inclus
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SWISS WINE
GOURMET

AOP [ DOP

Les explications

Le label de Swiss Wine Gourmet vous informe sur la sélection de vins suisses sur
la carte des vins. Pour qu'un restaurant soit qualifié pour le label, il doit proposer
au moins deux vins suisses au verre pendant toute I'année et avoir au moins cing
vins suisses sur sa carte. Il est ensuite récompensé par un, deux ou trois verres.

Les mets proposés sur notre carte sont élaborés sur place & partir de produits
bruts et traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui
sont signalés par un astérisque (*) / Pour de plus amples informations :
labelfaitmaison.ch

L'Appellation d'origine protégée (AOP) désigne un produit dont toutes les étapes
de production sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans une méme aire
géographique, qui donne ses caractéristiques au produit. C'est un signe
européen qui protége le nom du produit dans toute I'Union européenne.

Végétarien

Végétalien

Les origines

AS = Amérique du Sud

CH = Suisse
EU = Europe
NO = Norvege

UK = Royaume-Uni

Prix en CHF, TVA et service inclus



