
Preis in CHF, inkl. MwSt und Service 

Zum Anfang 

 

 

 

 

 

 
Bauernplättli 24.- 
Sortiment von Käse und Charcuterie (CH/EU) 

 

Mischsalat, hausgemachte Sauce (*Mayonnaise)  9.- | 14.- 
 

Karottencremesuppe mit Ingwer 9.- 
Crème fraîche und Croutons 

 

Panierter Hähnchenschenkel (CH) neu interpretiert 17.- 
Salatbett, Joghurt- oder süssaure Sauce 

 

Hausgemachtes Tatar vom Rinderfilet (AS) (*Ketchup) 20.- | 38.- 

Toasts et Beilage nach Wahl 

  



Preis in CHF, inkl. MwSt und Service 

Zum folgen 

 

 
 

 

 

 

 
Hausgemachtes Rösti 25.- 
Überbackener Raclette Käse AOP, gegrillter Speck (CH) und Spiegelei  
auch als vegetarische Version möglich (ohne Speck) 

 
Entrecôte (CH) oder Rindsfilet (AS)  38.- / 50.- 
Sauce aus roten Zwiebeln, abgelöscht mit BFM (regionales Bier) oder Kräuterbutter 
Beilage nach Wahl 

 
Hausgemachter Rindfleischburger (CH) aromatisiert mit geräuchertem Speck (CH) 34.- 
Beilage nach Wahl (*Mayonnaise) 

 
Spare Ribs vom Schwein (CH) 34.- 
Barbecue-Sauce, Beilage nach Wahl 

 
Eglifilets Loé (CH) 40.- 
Nach Müllerinnen-Art, Tartar Sauce (*Mayonnaise), Beilage nach Wahl 

 
Hausgemachter Risotto 27.- 
Koko, Lime, Tofu-Osmose 

 

 

 

Beilage nach Wahl 
Country Pommes oder hausgemachte Pommes frites, Reis, Marktgemüse, kleiner Salat 

  



Preis in CHF, inkl. MwSt und Service 

Aktuelle Gelüste 

 

 

 

 

 

Zum Anfang 

Le tartare fumé d’omble (CH) 24.- 
Granny Smith Apfelkompott, Drei-Seen Schaumwein-Sauce, Bärlauchöl  
 

La parmigiana 19.- 
Bechamel mit Schwarzwurzel, Emulsion von Grana Padano DOP, Tomatenpulver 

 

Zum Folgen 

Le poisson 37.- 
Barramundi (OI), Absinth-Sauce, Spargelmousseline und Kartoffeln 
gebratener Spargel und Tintenfischtinten-Tuile 
 

L’agneau 41.- 
Lammrack (NZ) in Mandel-Kruste, Kakaosauce, Lauch und Polenta 
  

La Lasagne 29.- 
Gemüselasagne, Pesto aus Rucola und Pecorino Romano DOP, Pinienkerne und Mandeln 

 

Zum Abschluss 

La fraise 17.- 
Mousse von Erdbeeren und Basilikum, Erdbeersorbet von Gelatomania, 
Basilikumschwamm und Burrata-Stracciatella 
 

La pistache 17.- 
Choux craquelin mit Pistazienfüllung, Wolke mit Strega (Kräuter und Safran Likör), 
Pistazien-Crumble   



Preis in CHF, inkl. MwSt und Service 

Zum Abschluss 

 

 

 

 

 

 
Alles in Ragusa 15.- 
Schwarzer Ragusa, Birne und Williamine Morand AOP 

 

Apfelküchlein 15.- 
*Vanilleeis Kugel 

 

Tiramisu mit Café Choucas (*Löffelbiskuit) 15.- 

 

Schweizerische Käsekomposition 17.- 
verschiedene Beilagen 

 

*Eiskarte 

 
 
 
 
 
 


